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      les dates à retenir 

Les soirées thématiques:
-Réunion de début d‘année 
         16/01/2023 à 19h30
-soirée pâte à papier  (date à fixer)
-soirée préparation fête lundi  29 avril 2023
-répétition générale pour la fête mardi 11 juin

Nos rencontres:
-Carnaval : deux dates en mars
-Rando en musique : deux dates en mai
-Soirée festive du Relais: mardi 25 juin         
salle Cabralès à Sadirac

*Les dates à retenir 
*Les formations
*Infos du Département
*”la politesse et le jeune         
enfant”
*Des replays, des infos
*Retour sur la fête de Noël
*votre espace d’échanges
(lecture, trucs et astuces,
recettes.....)
*Une recette proposée  
par Chloé 
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les formations 2024:
MIAPP : Analyse des pratiques professionnelles 7 dates X 2
heures de janvier à novembre 2024    (complète).

MIEMSE   “Accompagner l’évolution motrice et
sensorielle du jeune enfant” avec une petite partie sur
l’approche Snoezelen: reprogrammée les 19 et 26 janvier     
2024 (complète).
MISST: “sauveteur secouriste au travail” = premiers
secours, les vendredis  24 et 31 mai : (il reste 3 places)
MIRSST: recyclage SST 16 février (reste 1 place)

Bien porter pour mieux accompagner, manipulations et
déplacements . ref MIPMD 21h

      ( pas encore de date car 0 inscrites)

Alimentation et prise de repas de l'enfant . ref MIAPRE
21h  ( pas encore de date car 2 inscrites)
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Informations du Département

    - Réorganisation du service de PMI:

Comme vous le savez déjà, les services de PMI se sont restructurés cet été. La MDS de Créon
comme toutes celles de la Gironde propose : 

un service PMI avec des référents santé de l‘enfant :                                                                                     
les puèricultrices s’occupent des visites à domicile anté-natale et post-natales, des accueils
à la PMI même, du soutien à la parentalité, des bilans santé dans les écoles.
un service avec des référents mode d’accueil (RMA): une puèricultrice et une éducatrice de
jeunes enfants (EJE) s’occupent d’accompagner les AM à leur domicile ou en MAM, les
accueillants familiaux pour leur agrément, leur soutien, leur accompagnement.

    - L’accueil des stagiaires: 

Les élèves de seconde doivent à présent effectuer un stage 15 jours en fin d’année scolaire.     
Les textes actuels ne font pas mention des conditions d’exécution de ce stage chez vous. Dans
l’attente de précisions les puèricultrices indiquent qu’il s’agit d’un stage comme pour les
troisièmes (exclusivement d’observation, nul besoin d’avoir le CAP AEPE).

     - Un contact privilégié, un seul contact: 

Pour tout changement sur votre situation ainsi que pour toute demande, plus besoin de
s‘adresser au central à Bordeaux. Vous êtes invitées à contacter le pôle téritorrial de            
Lormont qui transfère votre appel à la PMI de Créon: 05 56 06 00 70 et                                          
par mail modac-hauts de garonne@gironde.fr
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Des évènements en replay

Le forum des assistantes

maternelles du 18 novembre

https://www.gironde.fr/ puis aller dans

menu:enfance-et-famille puis modes-daccueil et

descendre dans le déroulé des actualités

Des conférences du
réseau ACEPP

https://www.acepp.asso.fr/ 

Des podcasts des
Prosdelapetiteenfance:

https://lesprosdelapetiteenfance.fr/podcasts

 Pour des informations du Département
vous concernant

Se rendre sur le site du Département
dans le Menu:

 *enfance et famille   
*mode  d’accueil

*vous êtes AM

N‘hésitez pas à vous inscrire à la newsletter 



Fête de Noël à Baron 
du 21 Décembre 2023

Guitare et conte musical de Noël
par Virginie de “Petit bruit“ et

 nos cinq guitaristes 
bientôt pros.

 37 Assistantes Maternelles et
108 enfants étaient présents
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Un livre à découvrir proposé

par Marina

Jean Leroy est l’auteur de plus d'une centaine de livres pour la jeunesse. Chez Casterman, il écrit
notamment les aventures du Grand méchant loup illustrées par Laurent Simon. 

Sonia nous parle de son expèrience: 
 lavage de nez tout en douceur

La PMI est la meilleure interlocutrice afin d’être informer sur les bonnes
pratiques. Nous avons donc envoyé, comme vous pouvez le faire, un mail à
l’adresse des référérentes mode d’accueil citée plus haut.Une réponse très
rapide nous été communiquée par Mme Magali Irles:
“Pipette de sérum physiologique ou seringue très en vogue en ce moment, c’est
égal: aucun texte réglementaire. Par contre il est impératif d’effectuer des
lavages de nez pour désemcombrer le nez bouché: cette pratique se nomme la
DRP: désobstruction rhinopharyngée. La DRP relève du bon sens, il en va de
votre responsabilité. Elle évite des complications pouvant aller jusqu‘à
l‘hospitalisation.Si vous êtes à l‘aise à l‘idée d‘utiliser une seringue, il convient de
demander aux parents de vous montrer comment ils procèdent; pourquoi pas
refaire le geste en leur présence. Se couvrir en demandant une autorisation
écrite (décharge).Cette pratique nécessite de bien effectuer le geste (voir
pratique des partents ou tutoriels sur le net) car risque d‘écoulement jusqu‘aux
tympans favorisant une otite ou poumons).
Important: matèriel unique par enfant et apporté par les parents. Prévoir
définction au savon de la seringue.

Sonia qui utilise à présent la seringue, reconnaît l‘efficacité de cette
méthode; l‘enfant autrefois récalcitrant à la vue de la pipette accepte
volontiers le soin d‘autant qu‘il est de suite soulagé!



  Frangipane au chocolat

Une recette proposée par
Chloé

Ingrédients/ pour 10 pers

- 1 pâte feuilletée
 - 33g de poudre  d‘amandes 

- 2 jaunes d‘oeuf 
- 25g de beurre 
 - 33g de sucre 

 - 50g de chocolat noir 
       

Préchauffez le four à 180°C
Déroulez la pâte feuilletée et formez des couronnes
Mélangez la poudre d’amandes avec un jaune d’oeuf
Ajoutez le beurre et le chocolat fondu, puis le sucre
Mélangez
Déposez au centre de la couronne 1 cuillère à café de la préparation sur la
moitié du nombre de couronnes
Recouvrir les couronnes avec le reste de pâte feuilletée, soudez bien
l’ensemble.
Badigeonnez de jaune d’oeuf les couronnes
Mettez au four pendant 10min

                                             BON APPETIT !


